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Dégustation :

Conservation :

S| U R E
Appellation : | Pays d'OC 2019
Cépages : | Pinot Noir
Alc. /Vol.: | 14%
Sol: | Vin aromatique issu de parcelles selectionnees dans un terroir
faconne sur des coteaux calcaires couverts de galets roules.
Vinification : | La maceration carbonique est pratiquee. La fermentation alcoolique
se termine en barrique pendant 6 mois.
Couleur : | Couleur rouge claire et vive.
Nez: | Notes de framboises et de fraises sauvages.

Vin leger avec des tanins satines. Saveurs de cerise
et de reglisse. GRAND VIN DE FRANCE

Jusqu’a 5 ans. s o YO/ n e

Mets et vins : | Ce vin se marie parfaitement a la plus part des plats imaginés par la l-
Cheffe Dak Wichangoen. Il est aussi parfait en apéritif et accompagne
a merveille les fromages et toutes les viandes.
Un vin réalisé par Dak Wichangoen
S | URE Elle a été la premiere et la seule femme cheffe étoilée au guide Michelin au Danemark. Elle détient une

étoile Michelin depuis 2013 dans le restaurant thailandais Kiin Kiin a Copenhague. Dak Wichangoen est
née en Thailande et est arrivée au Danemark a I'age de sept ans. Aujourd’hui, elle est juge dans la
célebre émission de télévision Masterchef. Personnellement, Dak est captivé par les ingrédients et les
saveurs ameres. Elle a inventé de nouvelles techniques surprenantes pour les épices et ingrédients
archétypiques de la cuisine thailandaise.
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