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Appellation :

Cépages :

Alc. /Vol. :

Sol :

Vinification :

Couleur:

Nez :

Dégustation :

Conservation :

Mets et vins :

AOP Corbieres 2019

Syrah (45 %), Carignan (25 %), Grenache (30 %)

14 %

Vin riche et puissant issu de parcelles sélectionnées dans un terroir
fagonné sur des coteaux calcaires couverts de galets roulés.

La macération carbonique est pratiquée sur le Carignan ainsi qu’une
vinification classique avec égrappage sur la Syrah. La fermentation

alcoolique se termine en barrique.

Une belle robe rouge écarlate.

Bouquet aromatique alliant les fruits compotés, les épices et les notes

de coniferes. i (G(G 3

Tanins élégants avec une légere vivacité. L'équilibre est bien la, entre
le fruit, les épices et une belle acidité.

CUVEE GOURMET

e _
Il accompagnera parfaitement les viandes rouges et fromages de
caractére ou dos de cochon noir réti, la recette signature de Gilles

Goujon!

Les Vins du Chef — Cuvée Gourmet

Pour Gilles Goujon, étre Chef se traduit depuis toujours par une capacité a montrer le chemin vers la
quéte de l'excellence. En 1996, il devient lauréat du titre « Un des Meilleurs Ouvriers de France ».
Premiere étoile au Guide Michelin en 1997, Deuxieme étoile en 2001, et consécration supréme en 2010
avec l'attribution de la Troisieme étoile et la désignation du titre de Chef de I'année, ceci, aprés avoir
obtenu I'année précédente cing toques au Gault et Millau.Comme pour ses plats, le chef a sélectionné
des vignes d’exception. Les cuvées « Gourmet » sont en effet issues de raisins scrupuleusement choisis
et élus par le Chef. Son savoir-faire révéele en soi toute I'élégance, la puissance et la subtilité des vins du
Sud de la France.
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