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Améliorer la qualité des vins du Sud de la France a toujours été le fil conducteur de notre maison

viticole. Cet engagement d’excellence a donné naissance à la création de la collection Signature

Sommelier. Une collection, qui met en avant les meilleurs Sommeliers du monde et leur savoir-

faire. Cette sélection Gourmet du Sommelier Fabrice Sommier est le fruit d’un partenariat de

longue durée avec notre maison viticole.

Dans un sens profond du respect du vignoble régional et de l’environnement, Fabrice Sommier et

nos équipes se sont impliqués dans une démarche qualitative la plus exigeante pour créer des

vins expressifs et élégants. Le terroir du Sud de la France est la clé de voûte du style des cuvées.

Klaus Hansen 

CEO Wines and Brands

Après un apprentissage en salle à manger réussi (major de promotion) commencé Au Bœuf

couronné à Mézières en Brenne avec Bernard BROSSIER puis poursuivi au Moulin Noyé à Glénic

avec Jean François RODALLEC, c’est à Tours chez Jean BARDET que Fabrice SO MMIER a découvert

le plaisir du vin et des spiritueux comme commis sommelier tout en préparant une mention

complémentaire à Saint Cyr sur Loire.

Originaire du Berry, Fabrice SOMMIER gagne le titre de Meilleur Ouvrier de France en sommellerie

en 2007 & Master of Port en 2010. Le 9 mars 2021 il a réussi la Certification de l’Association de la

Sommellerie Internationale ASI au niveau Gold avec en plus la place de Best of Class (1ere place

mondiale).

Après plus de 35 années dans l’hôtellerie de luxe et restauration étoilée, il a ouvert avec Charlotte

à Macon en 2021 un univers autour des vins et spiritueux qui se nomme la Wine School by Fabrice

Sommier.

FABRICE SOMMIER

L’EXCELLENCE EST LE RÉSULTAT D’UN VÉRITABLE 
DEVOUEMENT



Tous les millésimes sont issus de parcelles

scrupuleusement sélectionnées pour la qualité de nos

vignes, situées dans le Sud de la France près de la ville de

Carcassonne. Ce terroir très ensoleillé avec des sols

rocheux, de l’humidité maritime et du vent, possède

toutes les conditions pour créer des vins très fruités d’une

grande finesse. Tous les vins proviennent des vignes de 30

ans d’âge environ et toutes les grappes sont triées

pendant les vendanges pour ne sélectionner que les

meilleures.

Chaque bouteille est accompagnée d’une

collerette sur laquelle le consommateur

trouvera les conseils de dégustation du

Sommelier Fabrice SO MM IER , pour chacune de

ses cuvées.

VINS PREMIUM DU SUD DE 
LA FRANCE

VIN ET CONSEILS 
DÉGUSTATION



SIGNATURE SOMMELIER
DES OUTILS DE COMMUNICATION ÉTOILÉS

Afin d’accompagner au mieux ses distributeurs, Wines and Brands propose plusieurs outils de 

communication, afin d’offrir un véritable support de développement commercial et promotionnel.

Pour plus d’informations, merci de contacter le service commercial : 

contact@winesandbrands.com

06 49 31 61 42

06 38 10 94 80

257, allée du Mas Nègre - 34970 Lattes – France                                         

•contact@winesandbrands.com
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