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Avenue de la Mer 
N°2 GRENACHE 

 Vin rosé  
 

  

    

 

Appellation : 

 

Cépages : 

 

Alc. / Vol. : 

 

Sol : 

 

Vinification : 

 

 

 

 

Couleur : 

 

Nez : 

 

Dégustation : 

 

 

Service :  

 

Conservation : 

 

Mets et vins : 

 

IGP Pays d’Oc 

 

100% Grenache gris 

 

13 % 

 

Sables ferrugineux du Crétacé. 

 

Récolte mécanique nocturne avec sélection parcellaire.  Macération 

pelliculaire, puis débourbage à froid. Fermentation pendant trois 

semaines à 17°C 

 

 

Très pâle à la tonalité du gris. 

 

Arômes fruités de fraise et de groseille, légèrement épicé́.  

 

Palais frais et saveurs acidulées de fruits rouges.  

 
 

Service entre 9° et 12°C 

 

Jusqu’à 3 ans 

 

Il accompagnera parfaitement les apéritifs,  les grillades et les salades 

de saison, des pates ou des tartes salées. 

 

 

  
 

 

 
   

 
 

La Collection Avenue de la Mer est disponible sous 6 références différentes. 
 

 
   

 
 

Wines & Brands 
+33 (0)6 07 71 20 36 
contact@winesandbrands.com 
257, Allée du Mas Nègre 
34970 LATTES 
FRANCE 

  


