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Sol :

Vinification :

Couleur:

Degustation:

Service:

Conservation :

Accords mets et vin :

IGP Pays d’Oc

100% Grenache Blanc

13,5%

Rangs de vignes enherbées sur la plaine.

Vendanges mécaniques nocturnes avec sélection parcellaire pour
conserver acidité et fraicheur. Egrappage total et refroidissement.
Pressurage avec séparation des différentes qualités de jus pressés.
Fermentation alcoolique entre 15 et 17°C pendant 20 jours.
Fermentation malolactique bloquée.

Couleur jaune soutenu.

La "richesse verte" est I'aura de ce vin magnifique.

Les arbmes regorgent de notes de fruits verts et d'agrumes, dont la
pomme verte.

Ample et riche en bouche, avec des saveurs de poire juteuse qui menent
a des notes herbacées d'amande verte ou d'herbes vertes séchées et de
minéraux salés. Il présente un bel équilibre vif.

A server entre 10 et 12° C

3ans

Il peut étre servi avec n'importe quel apéritif ou entrée. D'une intensité

élevée, ce vin se marie avec une grande variété de mets, des plats de
poisson et de fruits de mer ou bien viandes riches comme |'agneau.
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